Zarządzenie 6/2017
Dyrektora Przedszkola Nr 13 im. Marii Kownackiej   

w Rybniku z dnia 29czerwca 2017

w sprawie : wprowadzenia procedury przygotowania posiłków dla dzieci wymagających żywienia dietetycznego 
Na podstawie :
· Ustawy z dnia 7 września 1991r. o systemie oświaty (t. jedn. Dz. U. z 2015 poz. 2156 ze zmianami) – art. 67a.

· Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t. jedn. Dz.U. z 2015r., poz. 594 ze zmianami)

· Rozporządzenie Ministra Edukacji Narodowej i Sportu z dnia 31 grudnia 2002 r. w sprawie bezpieczeństwa i higieny w publicznych i niepublicznych szkołach i placówkach (Dz.U. z 2003 r. Nr 6 poz. 69 ze zm.)

zarządzam, co następuje

§1

Wprowadza się procedurę: „ przygotowania posiłków dla dzieci wymagających żywienia dietetycznego ” w brzmieniu ustalonym w Załączniku nr 1 do niniejszego Zarządzenia.  

§2

1.Zobowiązuje się wszystkich pracowników Przedszkola Nr 13 do zapoznania się 
z treścią procedury.

2.Zobowiązuje się nauczycieli do zapoznania rodziców dzieci uczęszczających do przedszkola                     z treścią procedury.

§3

Zarządzenie wchodzi w życie z dniem podpisania.

Załącznik nr 1 do zarządzenia nr 6/2017

PROCEDURA PRZYGOTOWANIA  POSIŁKÓW DLA DZIECI WYMAGAJACYCH ŻYWIENIA DIETETYCZNEGO

1. Do Przedszkola przyjmowane są dzieci wymagające żywienia dietetycznego.

2. Dyrektor na pierwszym w każdym roku szkolnym zebraniu przekazuje rodzicom informacje na temat obowiązujących w Przedszkolu zasad realizacji żywienia dietetycznego.

3. Rodzice mają obowiązek zgłoszenia diety u nauczycieli grupy oraz dostarczenia zaświad​czenia od lekarza specjalisty z nazwą diety oraz wykazem zabronionych produktów.

4. Dyrektor przeprowadza z rodzicami wywiad dietetyczny.

5. Informacje na temat diety z wykazem zabronionych produktów znajdują się w kuchni oraz sali zajęć dziecka.

6. W przypadku jakichkolwiek zmian w tym zakresie w ciągu roku, rodzice zobowiązani są 

            zawiadamiać o tym intendenta przedszkola.

7. Personel odpowiedzialny za realizację żywienia dzieci na każdym z etapów: dyrektor, inten​dent, kucharka, nauczyciele, pomoc nauczyciela, woźne.

8. Posiłki dla dzieci z dietą ogólnoprzedszkolną i dla dzieci z alergiami przygotowywane są 

w jednej kuchni. 

9. Nad przygotowywaniem posiłków dla dzieci z alergiami czuwa intendent i kucharka przedszkola. 

10. Dopuszcza się przynoszenie przez rodziców gotowych produktów, potrzebnych do przygotowania posiłku.

11. Produkty służące do realizacji żywienia dietetycznego przechowywane są w osobnych pojemnikach, bez kontaktu z żywnością dla dzieci zdrowych.

12. Za przydatność do spożycia produktów wymienionych w punkcie 10 odpowiadają rodzice dziecka.

13. W przypadku stwierdzenia braku przydatności do spożycia produktów wymienionych                    w punkcie 10, personel odpowiedzialny za realizację żywienia dietetycznego powinien natychmiast zwrócić przeterminowany produkt rodzicom.

14. Przedszkole nie ponosi odpowiedzialności za wszelkie reakcje alergiczne na niezgłoszone 

uprzednio w ankiecie produkty.

